
×
【共催】

「とろさば」の漁獲減を機に、サバの養殖会社を創業し温泉を活用
した「陸上養殖」に取り組んでいる右田氏を講師に、豊富なアイデ

アでサバ食文化や業界を盛り上げるブランド戦略や養殖への

右田 孝宣

第1部 卵から飲食店まで！

第2部 【養殖事例】
一次産業を高付加価値産業へ！

【申込先】
〒031-8511 2-3

TEL.0178-20-9272 FAX.0178-46-2810

講師紹介
・20代で単身オーストラリアに料理修行へ。
成功するが、日本での可能性に賭け、26
歳で帰国。
・2004年に居酒屋「笑とり」を創業。
・大人気メニューの鯖寿司をもっと多くの
人に食べていただきたいという思いから
2007年にさば寿司専門店「鯖や」を設立。
・2014年に「とろさば」料理専門店
「SABAR」を創業。
・2017年に養殖専門会社「フィッシュ・バ
イオテック株式会社」を設立。

会場 4階大会議室

お申し込みは裏面の参加申込書に必
要事項をご記入いただきお申し込み
ください。（FAX・メール等）

申込期限：10月31日

開催日 2023年11月9日 木
13:30 16:00

講師

定員 80名 参加料 無料

・株式会社鯖や・株式会社SABAR
・フィッシュ・バイオテック株式会社



（業種： ）

団 体 名
または
事業所名

氏名役職

参加者
①

②

③

〒 -
ご住所

FAXTEL担当者
連絡先 E-mail

講師へ質問等あればご記入ください。

鯖のブランド戦略と養殖を考えるセミナー
参加申込書

×

以下に必要事項をご記入の上、FAX・メール等でお申し込みください。
【FAX】0178-46-2810 【メール】chiiki@8cci.or.jp

宛 申込日：令和５年１０月 日

※ご記入いただいた個人情報は、主催団体からの各種連絡及び情報提供のために利用いたします。

主催・お問い合わせ先

地域振興課 水産事務所
2-3 101

TEL.0178-20-9272 FAX.0178-46-2810 TEL.0178-33-2115 FAX.0178-33-2117
[E-mail]chiiki@8cci.or.jp [E-mail]suisan@city.hachinohe.aomori.jp

申込締切
令和5年

10月31日(火)


